
ANTIPASTI € 20 

Millefoglie, Burratina Di Bufala, Acciughe Di Cetara Tartare Di Pomodoro Bio “Petrilli” 1-4-7 

*Tonno Rosso, Tonnato, Pak-Choi Salsa Di Soia Al Wasabi 4-6 

Tartare Di Rapa Rossa E Mela Verde, Mousse Di Caprino, Crumble Di Noci, Emulsione Al Balsamela 7-8 

Battuta Di Fassone Piemontese “Oberto” Fonduta Al Castelmagno, Nocciole, Tartufo Nero 7-8 

Prosciutto Di Parma Affinato In Barrique, Riserva 30 Mesi, Giardiniera Artigianale 1 

Selezione Di Formaggi Slow Food “Bottega Melograno” Confettura, Miele 7-8 

PRIMI PIATTI € 20 

Tagliolini Freschi, Aglio, Olio, Peperoncino , Pomodori Datterini, Bottarga Di Tonno 1-3-4 

Ravioli Al Plin Alle Erbette E Robiola Di Roccaverano, Burro Di Malga, Riduzione Al Mosto D’uva 1-3-7 

Stringozzi Freschi, Cacio, Pepe,Tartufo Nero Estivo 1-3-7 

Gnocchetti Di Patate Rosse E Basilico, Guanciale Di Amatrice E Pomodoro Bio “Petrilli”1-3-7-12 

MELOGRANO SIGNATURE “RISOTTO AL PESCE PERSICO” 

CARNAROLI “RISERVA SAN MASSIMO” CON FILETTO DI PESCE PERSICO DORATO 4-7  € 30 A PERSONA 

SECONDI PIATTI € 30 

Spadellata Del Mar Mediterraneo “Porto Santo Spirito” (*Polpo, *Seppia, *Calamaro, *Gamberone), Verdure 2-4 

Entrecote Di Angus Grass-Fed, Alla Robespierre, Funghi *Porcini Trifolati, Patate 7 

Costoletta Di Vitello Alla Milanese “Quella Vera”, Patate Rosolate, Rucola E Pomodorini 1-3-7 

Tagliata Di Pluma Di Maiale Iberico Al Sale Affumicato, Patate E Verdure Arrosto 7 

MELOGRANO SIGNATURE “LA CHATEAUBRIAND” 

FILETTO DI ANGUS GRASS-FED ARROSTO AL FIENO DI MONTAGNA, PATATE E VERDURE   7 € 10 PER 100 GRAMMI 

PASTICCERIA € 10 

Tiramisù Artigianale, Fatto Al Momento “Melograno” 1-3-7 

Bonet Piemontese All’amaretto, Panna Al Cocco 1-3-7-8 

Sbrisolona Alla Mandorla Con Crema Al Mascarpone 1-3-7-8 

Cremoso Al Cioccolato Fondente 72%, Crema Vaniglia 3-7 

Crema Bruciata Allo Zucchero Di Canna, Frutti Di Bosco Freschi 3-7 

Sorbetto Al Cucchiaio Di Frutta Fresca 
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